
(Entrantes cada 2 pax)
Aperitivo de la casa

▪ Morcilla asada de Sotopalacios 

▪Chorizo de Sotopalacios

▪ Ración de lechazo mixta asado con ensalada
verde y cebolleta fresca

Postre de la casa, café y chupito

(Entrantes cada 2 pax)

Aperitivo de la casa
▪ Ensalada de Temporada
▪ Zamburiñas con salsa “Mery”

▪ Langostinos  al ajillo

A elegir entre:
▪ Guisos (Rabo de vaca, Carrillera de vaca, Pollo de

corral, Codornices semiescabechadas)
▪ Solomillo Bridado con Bacon a la Parrilla

(Suplemento 3€ / pax)
▪ Chuletillas de lechazo

▪ Entrecot de Vaca a la Parrilla
▪ Ración de Lechazo mixta con ensalada verde

(Suplemento 3€ / pax)
▪ Bacalao estilo castellano a la Burgalesa, Merluza

napada rellena de pastel de centollo, Lubina
braseada con su bilbaína, Machote a la espalda

Postre de la casa, café y chupito

M E N Ú  A S A D O R  ( 4 8 , 0 0 €  I V A  I N C L U I D O ) M E N Ú  E S P E C I A L  ( 5 0 , 0 0 €  I V A  I N C L U I D O )

(Entrantes cada 2 pax)

▪ Cecina de León I.G.P. con ralladura de queso  de oveja
▪ Entrante de temporada

Chuleta de vaca madurada frisona (500gr por persona)
con guarnición de pimientos y patatas

Postre de la casa, café y chupito

M E N Ú  C H U L E T A  ( 5 5 , 0 0 €  I V A  I N C L U I D O )

(Entrantes cada 2 pax)

▪ Ensalada de bonito en escabeche de Costera,
bocartes de Santoña, tomate Lobello, trigueros

frescos y vinagreta con toque cítrico
▪ Croquetas de bacalao con alioli de manzana

verde

A elegir entre:
▪ Lubina  a la espalda con guarnición de verduras

(cada 2 pax)**
▪ Rodaballo a la espalda con su pilpil y guarnición

de verduras  (cada 2 pax)**

Postre de la casa, café y chupito

**Platos a escoger con antelación

M E N Ú  C A N T Á B R I C O  ( 5 5 , 0 0 €  I V A  I N C L U I D O )

Teléfono 610 40 34 24

M E N Ú S  E S P E C I A L E S  F I N  D E  S E M A N A



A elegir entre:
▪ Ensalada de la huerta**

▪Timbal de verduras a la plancha**

A elegir entre:
▪ Arroz salteado con verduras**
▪ Plato de pasta con setas**

▪ Tabla de quesos**
▪ Brocheta de fruta**

Café y chupito variado

**Platos a escoger con antelación

A L É R G E N O S

Por las características de instalación, manipulación y elaboración del establecimiento, TODOS nuestros productos son

susceptibles de contener de manera directa o a través de contaminación cruzada algún tipo de alérgenos.

CIF - B09389735

M E N Ú  V E G E T A R I A N O / V E G A N O  
( 5 5 , 0 0 €  I V A  I N C L U I D O )

A elegir entre:
▪ Plato de pasta con tomate y chorizo

▪ Sopa de cocido **

A elegir entre:
▪ Filete de lomo con patatas
▪ Pollo asado con patatas**

Postre de la Casa o helado

Refresco o agua 100% purificada

**Platos a escoger con antelación

Suplemento por compartir menú: 12€/niñ@ (hasta los 4 años)
No escoger menú y pedir al momento, importe mínimo: 12€/niñ@

M E N Ú   P A R Q U E  ( A  P A R T I R  D E  3  A Ñ O S )
( 2 0 , 0 0 €  I V A  I N C L U I D O )

S U P L E M E N T O S
Copa Cava: 2,50€ / pax

Tarta conmemorativa: 3,50 € /pax

En todos estos menús está incluido:
Pan, vino Ribera Joven, frisante, rosado o verdejo (1 botella cada 3 personas), agua 100% purificada, cerveza o refrescos.

Todos los entrantes son para compartir y un único menú para todo el grupo.

Reservar con una antelación mínima de 4 días a la fecha del evento.

La entrega de los menús no garantiza la reserva, consultar disponibilidad.

Para grupos a partir de 8 personas se ruega concretar segundos platos ya que si no se reserva no se garantiza la

disponibilidad de todos los productos.

Estos menús están disponibles en determinadas temporadas (consultar).

Los entrante pueden ser sustituidos por el establecimiento según disponibilidad o por productos de temporada.

Los precios están sujetos a variaciones del mercado.



Morcilla de Sotopalacios                                    

Chorizo Asado                                                               

Entremeses variados (fríos y calientes)  

Fuente de Ibéricos

Jamón ibérico 

Jamón de buey bañado en aceite de oliva 

Jamón de buey con foie 

Sepia a la plancha con ajoaceite y patata 

Calamares frescos a la andaluza 

Croquetas 

          - Boletus y trufa

           - Bacalao 

            -Manzana, foie y cebolla caramelizada

          - Gambas al ajillo

          - Jamón ibérico

Huevos fritos con chorizo y morcilla 

Huevos fritos con matanza 

E N T R A N T E S  D E  L A  H U E R T A

Gambas plancha (docena)

Langostinos plancha (8 und)

Almejas a la Koskera*

Pulpo braseado al brandi*

Merluza a la plancha

Merluza a la Koskera*

Merluza rellena de marisco

Rodaballo braseado con su Bilbaína

Bacalao estilo castellano a la Burgalesa

Bacalao Braseado

Rape braseado con su Bilbaína*

Lechazo asado de Burgos (1/4 trasero)

Lechazo asado de Burgos (1/4 delantero)*

Lechazo asado de Burgos (ración trasera)

Chuletón parrilla (Kg)

Entrecot de lomo alto a la parrilla

Solomillo de vaca bridado al bacon parrilla

Bistec de ternera a la plancha

Chuletillas de lechazo a la parrilla

Codornices guisadas (2 und)

Perdiz Semiescabechada

Carrillera de vaca estofada

Rabo de Vaca al vino de Ribera

Pollo de corral estilo tradicional*

Callos caseros estilo Chef Alfonso

E N T R A N T E S

Ensalada de canónigos, jamón ibérico y foie

Ensalada templada de rape, boletus y

langostinos

Ensalada mixta

Ensalada templada de bacalao, gambas,

tomates deshidratados y vinagreta cítrica

Ensalada de Ventresca del Cantábrico*

Espárragos trigueros sobre lecho de setas y foie

Ensaladilla rusa especial de la casa

Trilogía de setas, trigueros y alcachofas

confitadas con velo de jamón ibérico

Alcachofas naturales con velo de jamón ibérico

M A R I S C O S

P E S C A D O S

C A R N E S

G U I S O S

CARTA

PREGUNTAR DISPONIBILIDAD


