RESTAURANTE
SOTOPALACIOS

MENUS ESPECIALES FIN DE SEMANA
UN UNICO MENU PARA TODO EL GRUPO

Teléfono 610 40 34 24

MENU ASADOR (45,00€ IVA INCLUIDO)

(Entrantes a compartir cada 2 pax)

Aperitivode la casa
= Morcilla asada de Sotopalacios

= Chorizo de Sotopalacios

= Racion de lechazo trasero asado con ensalada
verde y cebolleta fresca

Postre de la casaq, café y chupito

MENU CANTABRICO (50,00€ IVA INCLUIDO)

(Entrantes a compartir cada 2 pax)

= Ensalada de bonito en escabeche de Costerq,
bocartes de Santofa, tomate Lobello, trigueros
frescos y vinagreta con toque citrico
= Croquetas de bacalao con dlioli de manzana
verde

A elegir entre:
= Lubina de 1kilo a la espalda con guarnicion de
verduras asadas (cada 2 pax)**
= Rodaballo de 1,200 kg a la espalda con su pilpil y
guarnicion de verduras asadas (cada 2 pax)**

Postre de la casaq, café y chupito

**Platos a escoger con antelacion

MENU ESPECIAL (47,00€ IVA INCLUIDO)

(Entrantes a compartir cada 2 pax)

Aperitivode la casa
= Ensalada de Temporada
= Zamburifias con salsa “Mery”
* Langostinos al gjillo

Aelegirentre:
= Guisos (Rabo de vaca, Carrillera de vaca, Pollo de
corral, Codornices semiescabechadas)
= Solomillo Bridado con Bacon a la Parrilla
(suplemento 3€ [ pax)
= Chuletillas de lechazo
» Entrecot de Vaca a la Parrilla
* Racién de Lechazo trasero con ensalada verde
= Bacalao estilo castellano a la Burgalesa, Merluza
napada rellena de pastel de centollo, Lubina
braseada con su bilbaina, Machote a la espalda

Postre de la casa, café y chupito

MENU CHULETA (50,00€ IVA INCLUIDO)

(Entrantes a compartir cada 2 pax)

= Cecina de Ledn I.G.P. con ralladura de queso viejo
de oveja
= Entrante de temporada

Chuleta de vaca madurada frisona (500gr por
persona) con guarnicién de pimientos y patatas

Postre de la casa, café y chupito



RESTAURANTE

SOTOPALACIOS
MENU VEGETARIANO/VEGANO MENU PARQUE (A PARTIR DE 3 ANOS)
(50,00€ IVA INCLUIDO) (20,00€ IVA INCLUIDO)
Acelegirentre:
A elegir entre: * Plato de pasta con tomate y chorizo
= Ensalada de la huerta** = Sopa de cocido
= Timbal de verduras a la plancha**
Acelegirentre:
Aelegir entre: = Filete de lomo con patatas
= Arroz salteado con verduras** = Pollo asado con patatas**

= Plato de pasta con setas**
Postre de la Casa o helado

= Tabla de quesos™**

* Brocheta de fruta** Refresco o agua

**Platos a escoger con antelacion

Café y chupito variado
Suplemento por compartir mend: 12€/nif@

**Platos a escoger con antelacion No escoger men( y pedir al momento, importe minimo: 12€/nif@

SUPLEMENTOS
Copa Cava: 2,50€ [ pax

Tarta conmemorativa: 3,50 € / pax

En todos estos menus esté incluido:

Pan, vino Ribera Joven (1 botella cada 3 personas), agua 100% purificada, cerveza o refrescos.

Reservar con una antelacién minima de 4 dias a la fecha del evento.

La entrega de los ments no garantiza la reserva, consultar disponibilidad.

Para grupos a partir de 8 personas se ruega concretar segundos platos ya que si no se reserva no se garantiza la
disponibilidad de todos los productos.

Estos mends estan disponibles en determinadas temporadas (consultar).

Los entrante pueden ser sustituidos por el establecimiento seg(in disponibilidad o por productos de temporada.

Los precios estdn sujetos a variaciones del mercado.

ALERGENOS

Por las caracteristicas de instalacion, manipulacion y elaboracién del establecimiento, TODOS nuestros productos son

susceptibles de contener de manera directa o a través de contaminacion cruzada algin tipo de alérgenos.

00060

CONTIENE CRUSTACEOS HUEVOS PESCADO CACAHUETES S0uA LACTEOS
GLUTEN

006060

FRUTOS APID MOSTAZA GAANOS  DIOXIDODE AZUFRE  MOLUSCOS ALTRAMUCES
DE CASCARA DE SESAMO ¥ SULFITOS

CIF - B09389735



CARTA

ENTRANTES

Morcilla de Sotopalacios
Chorizo Asado
Entremeses variados (frios y calientes)
Fuente de Ibéricos
Jamon ibérico
Jamén de buey bafiado en aceite de oliva
Jamon de buey con foie
Sepia a la plancha con ajoaceite y patata
Calamares frescos a la andaluza
Croquetas
- Bacalao
- Manzana, foie y cebolla caramelizada
- Boletus y trufa
- Gambas al gijillo
- Jamén ibérico
Huevos fritos con chorizo y morcilla

Huevos fritos con matanza
ENTRANTES DE LA HUERTA

Ensalada de candnigos, jomon ibérico y foie
Ensalada temploda de rope, boletus vy
langostinos

Ensalada mixta

Ensalada templada de bacalaoo, gamboas,
tomates deshidratados y vinagreta citrica
Ensalada de Ventresca del Cantabrico*
Espdrragos trigueros sobre lecho de setas y foie
Ensaladilla rusa especial de la casa

Trilogia de setas, trigueros y alcachofas
confitadas con velo de jamén ibérico

Alcachofas naturales con velo de jomén ibérico

MARISCOS

Gambas plancha (docena)
Langostinos plancha (8 und)
Almejas a la Koskera*

Pulpo braseado al brandi*

PESCADOS

Merluza a la plancha

Merluza a la Koskera*

Merluza rellena de marisco

Rodaballo braseado con su Bilbaina
Bacalao estilo castellano a la Burgalesa
Bacalao Braseado

Rape braseado con su Bilbaina*

CARNES

Lechazo asado de Burgos (1/4 trasero)
Lechazo asado de Burgos (1/4 delantero)*
Lechazo asado de Burgos (racion trasera)
Chuletén parrilla (Kg)

Entrecot de lomo alto ala parrilla

Solomillo de vaca bridado al bacon parrilla
Bistec de ternera a la plancha

Salteado de mollejas de lechazo con setas

Chuletillas de lechazo a la parrilla

GUISOS

Codornices guisadas (2 und)
Perdiz Semiescabechada
Carrillera de vaca estofada
Rabo de Vaca al vino de Ribera
Pollo de corral estilo tradicional*

Callos caseros estilo Chef Alfonso

e PREGUNTAR DISPONIBILIDAD



